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Delivery y Take Away
en Valéncia capital y en Dénia los dias:

24 Dic - Nochebuena
25 Dic - Navidad
31 Dic - Nochevigja



VALENCIA ) Recogida en el restaurante Llisa negra

24 diciembre: de 12h a 16h
25 diciembre: de 10h a 13h
31 diciembre: de 12h a 16h
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DENIA Recogida en Quique Dacosta Restaurante (Dénia)

24 diciembre: de 13h a 16h
25 diciembre: de 10.30h a 11.30h
31 diciembre: de 13h a 16h

DELIVERY

Franjas de reparto:
24 diciembre: de 10h a 13h
25 diciembre: de 10h a 12h
31 diciembre: de 10h a 13h

Zonas de reparto

Codigos postales:

46001 - 46002 - 46003 - 46004 - 46005 - 46006 - 46007 - 46008 46009
46010 - 46011 - 46013 - 46015 - 46018 - 46020 - 46021 - 46022 - 46023

ﬂoll’tica de cancelacidn \

Segln nuestra politica de cancelacion, se podréa cancelar el pedido
con 5 dias de antelacion con reembolso del pago efectuado.
Una vez pasado este plazo no podremos admitir devoluciones.

Fecha limite para realizar el pedido

Fecha limite 21 de diciembre a las 20h para pedidos del 24 y 25 de diciembre
Ky28 de diciembre a las 20h para los pedidos del 31 de diciembre.

PEDIDOS ONLINE

www.qdelivery.es



https://www.covermanager.com/go/qdelivery/es
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ENTRANTLES

Tabla de Salazones y Ahumados

Acomparnado de cebollitas encurtidas y almendras. Bandeja aconsejada para
compartir entre 2 personas. Mantener en frio hasta el momento de consumo.

Txangurro de centolla y buey de mar

Gratinado con mantequilla de hierbas. Aconsejado para compartir entre 2
personas. Conservar en frio. Necesita 5 min de horno antes del consumo.

Salpicén emulsionado con centolla desmigada y crema agria

De 1 a 2 pax. Mantener en frio hasta el momento de consumo.

Quisquilla de Santa Pola cocida en agua de mar

18 unidades. Mantener en frio hasta el momento de consumo.

Cremoso de foie gras

Con nueces de macadamia tostadas y brioche caramelizado. Para compartir entre 2 pax.
Histérico de Quique Dacosta.

La gallina de los huevos de oro

Sopa de gallina asada con setas, parmentier trufado y huevo poché. Para 2 personas.
Histérico de Quique Dacosta.

DECORA LA MESA
BIEN BONITA

QU DI COCINAR
NOS ENCARGAMOS
NOSOTROS




PRINCIPALES
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Canelones trufados rellenos de foie gras y pularda 40.00

6 canelones cubiertos con bechamel. Aconsejado para compartir entre 2/3 personas.

Jarrete de ciervo en su jugo

Con cremoso de patata, tabulé especiado con frutos secos, pasas y orejones.
Aconsejado para 2 personas.

Ternera estofada al oporto 48.00

Chalotas glaseadas y crema de boniato a la mantequilla.
Aconsejado para 2 personas. Conservar en frio.

Arroz cenizas 44.00

Arroz meloso de pato, setas de temporada y cenizas de trufa negra.
Historico de Quique Dacosta. Aconsejado para 2 personas.

¢ 4
Lubina en hojaldre 52.00
Rellena de champifiones a la crema con salsa americana.
Aconsejada para compartir entre 2 personas. Conservar en frio.
Caldereta de pescados de roca 70.00
Con patatas y refrito de frutos secos. Aconsejado para 2 personas. Conservar en frio.
Rape entero a la parrilla 60.00

Con sofrito emulsionado a la Beurre Blanc. Aconsejado para 2 personas.

CALL TWANT FOR CHRISTMAS IS FOOD
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POSTRIS
Tarta de queso fundente

Aconsejada para 6 personas.
Conservar en frio hasta 30 minutos antes de su consumo.

Tarta de chocolate 38.00

Aconsejada para 6 personas.
Conservar en frio hasta 30 minutos antes de su consumo.
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PUEDES CONSULTAR ALERGENOS EN LA CARTA DE LA WEB AL REALIZAR EL PEDIDO

De acuerdo con lo establecido en el REGLAMENTO (UE) N° 1169/2011, informamos a nuestros clientes,
que los productos incluidos en la carta pueden contener alérgenos o trazas de los mismos.
Mds informacion en la ficha del plato al realizar el pedido

Contacto:
Telf: 667 33 27 35
Email: gdelivery@quiquedacosta.es
Web: www.qgdelivery.es
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https://www.covermanager.com/go/qdelivery/es

